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INFORMAZIONI PERSONALI Turini Federico 
 

  

 Via 1° Maggio, 43, 50051, Castelfiorentino, Italia 

  

 

Sesso Maschio | Data di nascita 23/11/2001 | Nazionalità Italiana  

 

 

ESPERIENZA 
PROFESSIONALE  

 

 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 
 

  

OCCUPAZIONE DESIDERATA 
 Auditor / Tecnologo alimentare 

06/2018 – 08/2018 

 

 

 

 

05/2019-06/2019 

 

 

 

03/2023-05/2023 

 

Tirocinio professionale  

Tenuta Maiano, Montespertoli, www.borgodivino.it  

-Operazioni in cantina, analisi chimiche a campione di vino. Strategy marketing. 
Settore Vitivinicolo, alimentare.  
 
Formaggi del Dottore, Dogana (FI) 
 
-Laboratorio caseificazione, logistica aziendale, Sicurezza Alimentare. 
 
Cerealia S.R.L., San Matteo Castelfiorentino (FI) 
 
-Applicazione pratica degli schemi certificativi BRC, IFS, e UNI EN ISO 9001:2015 
-Applicazione sul campo del piano HACCP aziendale 
-Applicazione della procedura di rintracciabilità dei prodotti 
-Controlli qualitativi in processo, rispetto delle procedure e istruzioni da parte degli operatori. 
 
 
  

09/2020 – 10/2023 

 

 

 
 
8 
 

09/2023 – Presente 

 

 

 
 
 
 
 
 

D

U

▪

 

  
 

Dottore in Tecnologia Alimentare   

Università degli Studi di Firenze, Italia  

Valutazione (106/110) 

 

 
Studente Magistrale- Scienze e Tecnologie Alimentari 
 

Università degli Studi di Firenze, Italia  

 

 

http://www.borgodivino.it/
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COMPETENZE PERSONALI 
 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
     

 

09/2015 – 06/2020 Perito agrario/Enotecnico  

 

Istituto Statale di Istruzione Secondaria Superiore  

▪ Attività di laboratorio, chimica, enologia, produzione animali, microbiologia vitivinicola, biotecnologia 
agraria, inglese settoriale.  Valutazione (100/100) 
 

10/02/2020 – 14/02/2020 Auditor / Lead Auditor 22000:2018 ISO 2200:2018 

CIS Ufficio Qualità Coop, Firenze  

▪ Analisi sulla leadership aziendale, analisi rischi e pericoli sia a livello aziendale che di produzione. 
Formazione approfondita HACCP.  

10/02/2020 – 14/02/2020 
 
 
 
 

Auditor / Lead Auditor 19011:2018 UNI EN ISO 
19011:2018 

CIS Ufficio Qualità Coop, Firenze  

▪ Corso base sulla professionalità di audit. Procedure ispezione, tipi di formazione necessarie alla 
qualifica.  

Lingua madre Italiano 

  

Altre lingue COMPRENSIONE  PARLATO  PRODUZIONE SCRITTA 

Ascolto  Lettura  Interazione  Produzione orale   

Inglese  B1 B1 B1 B1 B1 

  

 Livelli: A1/A2: Utente base  -  B1/B2: Utente intermedio  -  C1/C2: Utente avanzato  
Quadro Comune Europeo di Riferimento delle Lingue 

Competenze comunicative Sono una persona determinata, riesco a svolgere il mio lavoro con la massima autonomia, ma mi 
piace lavorare anche in gruppo.  

Competenze digitali Uso regolarmente dispositivi come table, smartphone, computer. Gestisco programmi Microsoft, posta 
elettronica, pacchetto office.  

Patente di guida B  

Dati personali 

 

 

 
OCCUPAZIONE ODIERNA  

 

 

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 
"Codice in materia di protezione dei dati personali=. 
 

 

Prestazione occasionale per Sicurezza Alimentare( Formazione HACCP, Manuali autocontrollo , 
Consulenza Tecnica) presso Aziende, bar , ristoranti . 

 

 

 

 
 

http://europass.cedefop.europa.eu/it/resources/european-language-levels-cefr

